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معد خادم لحرن الشريقين أبحاث الح ا 
فرع المدينة المنورة ٠ SS ٠‏ 


1 o 
۰ 
: 1 
: | 

ا 

1 

ا 

1 

ا 

f 

١ 

5 


محمد عبد الله سليهم < علد ال کرد - هان زهو زللی > مما عمرزالی = عید رجن نوي الصاصدی_ ا 


تعتبر هذه الدراسة إحدى الدراسات الخاصة بعوسم الحح لعام ٤١١‏ ٠ه‏ والق قام 
بها معهد خادم الحرمين الشريفين لأبحاث الحج بالمدينة المنورة . Ê‏ 
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. محمد عبد الله سليهم - خالد نائل کر دي - هان زهیر زللی = معاذ عمر زللي سار الرحمن نويجى الصاعدي‎ ١ 

- أحریت دراسة واسعة لبحث مدی تلوت الأطعمة اوالياء ثي المدينة به امتورة حلال موسم حج 
١‏ عام ٤۲١‏ اه ؛ ( ۲١١١‏ م ) حيث طيقت الدراسة على عد كير من عينات الأغلية ( ٠۸‏ ۷( 
عينة شملت اللحوم وال حبوب والغواكه والأطعمة )» كما بلغت عينات الیاه ۳۹۲۹ عينة . وقد 
أحذت جيع العينات من أماكن مختلفة ومتنوعة ملت الطاعم وحلات البيع والدكاكين والخازن 


سا ومد انع الأغذية ودور السكن ى حالة اليا م فحصت هذه | العينات ٤ل‏ امختبر من أجل تحديد 
لمينات اللوثة باليكتيريا والفطريات. ) ا ) 


أظه رت تاع ا ۰ أن مسة عيسنات کانست ملوثة بالبکتیریا العنقودية 
(Staphylococcus aureus)‏ , 3 ۸ عینات ملوڈ نة ت بففطر بر جیللس ) Aspergillus‏ ( 
5 و۹ عينات ملو ثة بفطر بنسليم ( ا[ ) و 4 عینات ملوئة بالفطرین 


8 وجحود 1 عينة ملوة و غير مطابقة 


٣‏ أسافينا يخسص اميا قر د اتضح من خلال الفح 
| لشسروط والواصسفات» و قد تم تصنيف البكتريا من محلال اتفاعلات الكيمياية الحيوية بإتباع 
أ تة ) (Analytical P Profile Index AP1-20E‏ وال تين وجحود ٦‏ أجناس من البكتيريا هي 
لکل 2 «Klebsiella‏ الانتيرو ا اکر Enterobacter‏ السلمو نيلة «Salmonella‏ 
الانيلة Rahnella‏ > البروة تيوس «Proteus‏ السيدو م وناس .Pseudomon‏ 
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جامعة أم القرۍِ 
معهد خادم الحرمين الشريفين لأبحاث الح 
فرع المدينة المنورة 


محمد عبد الله سليهم حالد نائل کر دي = هتان زهیر ز لل - معاذ عمر زللي = عبد الرحمن نوجي الصاعدي . 


تعتبر هذه الدر اسة إحدى ی الدراما اسات الحاصة بو سم 1 ج لعام ٤۲١‏ ١ه‏ والتي قام 


ما معهد حادم احرمين الشريفين | لأحاٹ امج با بالمدينة احورة : ۰ 


- جامعة آم القرى ' ٤‏ 
- معهد خادم الحرمين الشريفين لأبحاث الحج ` 
| فرع المدينة ة المنورة ق ) 


٭٭ ہے 


محمد عبد اله سي = حالد نالل کردي “ جتان زهو زللي * > ماف عر زاي - عبد ارهن نوجي الصاعدي ‏ 


تعتبر هذه الدراسة إحدى الدر اسات الخاصة غو سم الج العام ۳۹ ٤ه‏ والتي قاه 
ها معيد خادم الرمين الشريفين لأحاث اج بالدية الورة ٠‏ 
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أحريت دراسة واسعة لبحث مدى تلوث الأطعمة والياه في الدينة المنورة حلال موسم حج 
عام ٤۲۱‏ ۱ه » ( ۲٠۰۰‏ م ) حيث طبقت الدراسة على عدد كبير من عينات الأغذية ( ٠۸‏ ۷۰( 
سعينة تملست اللحوم والحبوب والفواکه والأطعمة (“ کما بلغت عينات المیاه ۳۹۲۹ عينة . وقد 4 
احذت جميع العينات من أماكن محتلفة ومتنوعة ملت امطاعم ومحلات البيع والدكاكين والمخازن 
ومصانع الأغذية ودور السكن فى حالة اليا م فحصت هذ العينات في المختبر من أجل تحديد 


العينات الملوثة بالبکتيريا والفطريات. 


ا 


ا أظهرت نتاف ئح الفح م أن خمسة عينات کانست ملوثة بالبكتيريا العنقودية 
(Staphylliococcus aureus)‏ و ۸ عینات ملوثة بفطر أسبرجیللس ) Aspergillus‏ ( 
: و ٩‏ عينات ملوئة ثة بفطر بنسلیم ( ٤ Penicillium‏ ۳ ¢ عینات ‏ ثة بالفطرين معا 


حص وجود ٠١‏ عينة ملوثة وغير مطابقة 
للشروط وامواصفات» و قد م تصنیف البكتيريا من خلال | التفاعلات الكيميائية الحيوية يإتباع 
تقنية ( (Analytical Profi le Index AP1-20E‏ و لت تبین و جو د أجناس من البكتيريا هي 
کمایلي : a. ) ٠‏ 
الكليبسيلة «Klebsiella‏ الانترو و با اكت «Enterobacter‏ اسل نة «Salmonella‏ 
الزرانيلة 


٤‏ ُا فيا بخص مياه فقد اتضح من خلال افحصر 


.Pseudomon السيدو مو ناس‎ «Proteus البروتيوس‎ «< Rahnella 


HE PNR SEE 


يعتبر تلوث الغذاء وا مياه من المشكلات المؤثرة بشکل مباشر على صحة الإنسان 


وسلامته» ومن المعروف أن انو ع تلوث لغذاء والاء يكن حصرها في ثلانة أنواع رئيسية : 
۳ تتمغل في التلوث الیکروبات والطفیلیات اممرضة» والتلوث بالعادن والواد الكيميائية» ُْ 

والتلوث بالمواد المشعة. ّ 
ِ وقمتم هذه الدراسة علوث الأطعمة امیا بالیکتریا والفطریات» فتلوث الغذاء ٤‏ 
والساء بعشل هذه الميكروبات يعمل على انتقال هذه المكرو وبات إلى الإنسان وتسبب له 
لملشكلات الصحية» وكما هو معروف أن مواد الغذائية ئية السليمة لا تحتوي على 
الميكروبات»› ولکنها قد تلوت أثناء تحهيزه وبیعهاء وتتلوث عادة هذه المواد من مصادر ١‏ 
حارجية» فمثلاً على الرغم من نقاوة لبيض الطازج من داخله لكن القشرة تتلوث عادة 
بالمواد البرازية»› وقد جحد بعض اميكروبات فرصة التتسرب داح البيض إذا كان بالقشرة 
کسر. ورا ر نكون الأسماك والقشريات والرحويات حاملة لہبکتر يا وعناصر مرضية أحرىء 
فتنقلها من البيغة المائية ية التي تعيش فيها هذه الکائنات إل الإنسان الذي يتغذى عليها. : 
وقد يعمل التلوث الميكروي للأطعمة والياه على إدحال ضروب من المرضات : 
٠‏ العوية في حسم الإنسان» ومن المعروف أن الممرضات الحرومية المعوية : تنتشر على نطاق 


واسىع ف ناء العام ومن ين العروف متها السلمونيلة Salmonella‏ و الشيغله 
«Shigella‏ والإاشريكية القولونية وضسمات اميضة الکو لیرا) .. . وقد تسبب هذه 
الكائنات أمراضا تختلف ق شدتما من التهابات معتدلة بالمعدة وا الأمعاء إل أعراض شديدة 


وقاتلة أحيان کما یعکن ن حول بعض الكائنات الحية الأحرى ال توحد بشکل 


طبيعي ف السيعة ٠‏ ولا تعتبر مرضات ى کائنات ممرضة عض الأشخحاص الدين يعانو ل من 
احتلال فی حهاز المناعة والمتقدمين جلا ي السن د الأطفال الصغار.. فإذا احتو ى الماء 5 


م على أعداد مفرطة من کائنات . ية شل الرالفة (سیدوموناس) ا «Pseudomonas‏ 


وتعيش بعسض الفطريات مترمة على الحبو ب وابقول , و 1 و 


` /@ 


lyلکلیlıة Klebsiella‏ وا 5 روتومة ة العينية «Acinobacter‏ ; افد م عن ذلك 
مشكلات صحية شختلفة تشمل الحلد والأغشية المحاطية 
ويوحد مدی اواسع من المستويات الصغرى للجرعة ال المعدية اللازمة للاحداث 
العدوى عند الإنسان» فع السلمونيلة لتيفية یکفي تناول قدر ‏ شيإ 
تسبب المسرض» أا ال شبغلة ل 

مات مسن الخلایاء بینما طا الأمر عادة ملاین کثیرة من حلایا نوع السلمونيلة 
الصلية كي تسبب التهابات المعدة والأمعای کا تطلب ألأمر أکٹر م من ٣۰۰‏ مليون 
حلية من الکائنات الحية لمو لدة للسہ toxigenic‏ مثل الإشر شسريكية القولونية» والضمة 


من هذه الکاشا 


لسنرية Shigella Flexner‏ فقد تاج الأمر إلى عدة 


الميضية لممرضساتان للامعاء ل تسيب المرض» لكن حجم الحرعة المعدية لدی تلف 
الأشخاص لف تيع لسن» واالة اذاي ية والصحة العمومية وقت | لتعرض ( منظمة 
الصحة العالمية » ٩1۹۸م( r. ٠‏ 

وقسد يسيب تلوت الأطعمة بالفطربات مشكلات صبية علق إذ تعمل بعض 
أنواع الأسبرجيللس على الإصابة بأمراض جحلدية أو تصيب الأعضاء التنفسية في الإنسان 


والحيوان ( عمد أحمد جاهد وزملاۋ» ۲ 


. وتفرز اللادة السامة 


شديدة الخطورة المعروفة باسم أفلاتو بين ا «aflatoxin‏ فالفطر اسبرحیللس من نوع 
فلافسس ùe Aspergillus flavus‏ شان أن یصیب ب الأطعمة المحزو نة ثل الرز» والقمح» 
والذرة» واللوزء وحوز هند والبندق . .. ف ظروف الحرارة والرطوية بة حيٹ يفرز ٿي هذه 
المواد الغذائية مادة الأفلات وكسين کسین الخطر: َ ) 1993 _(Petrakis‏ > وهذه الماد من شأما أن 
تسبب مشکلات د صحية مختلفة 7 1993 ,Pitot؛‏ عرز مز الدين الدنشاري ۽ م,مم) منها ما 


ي 


تليف الكبدء وسر رطان الکبد والمعدة و اوالرئة ئة وا والفدة ال الدمعية ! إذ تعتبر هذه المادة 
من المواد اد الترطة بك کا 


عا رهدفها الريسي ا الكبد. 
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۲ از سيب التشوهات الخلقية.' 


.٣‏ تسبب حدوث نزیف ف اهاز امضمي. 


TOZE 


3 تۇ دي إل الوفاة إذا دخلت ف جم بكم > اکر نس | 


لسوت الأطمسة العرنة ي العازن الكيرة لغركات توريد وبع الراد اذاي 
بالفطسريات الضسارة وغيرها من اليكروبات الأعرى بمثل حطورة عظيمة على شرائح 

كثيرة من الحتمعات» فعلى سبیل المثال إن کارا تلوت الغذاء بسموم الأفلاتكسين الي 
حدثت في المند عام ۹4 تکشف لا عن ٠‏ هذه ال شكلة گا 


LA. 


NS 
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فقد تسمم عدد کییر من 

أطفال إحدى المدارس إضافة إل بعض امرارعين ف إحدى ‏ قری هند اذ وجد أن البذور 
الي تغذوا عليها كانت ملوثة بسموم الأفلات وكسين وال , وصل ت رکیزها على من ١‏ | 
حزء في المليون» كما دی تلوت الأعلاف عادة الفلا مسون ي ي إحدى ی الزارع البريطانية 
عام ۱٩۱۹م‏ إلى هلاك د حوالي م معة الف سن الاحاج روي 


II Î 


# اسم 


: للحجيج والسكان 
ي امديسنة المسنورة وميا ومعرفة مدى تلوث المواد الغذاية ية والياه عثل هذه الكالنات 


ا 


وتمدف هذه الدراسة ال متابعة سلامة الأطعمة و امیا التاسحة 


lo 


لضارة صحياً لال فترة موسم الج لملم | a‏ 
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الغلقى وال حواف ظ وضع بدانحلها ثل و جرد د رصول العینات إل اا 
ترقیمها» ٠‏ غم ضيفت ت إليها مادة اليتون في ظروف اتعضيم 


1. 


CCK 


9 أ ا ل ا ا : 


الغذائسية في الحضانة عند درجة حرارة ۷ ۳۷ درجة مثوية ت لما ٦‏ ساعات» وبعد هذه 
الفترة أحذت أجزاء من هذه العينات وزرعت على منابت صلبة ئي أطباق بتري نحت 
ظروف التعقيم» ثم حضنت الألاق في العضانة عند درجة حرارة ۲۷ درجة وة اة 
٤‏ ساعة ثم تقراء النتائج بعد ذلك . ) ا ) 


coegulase ;‏ للکشف عن جنس 


وقد أحسري احتبار ازم الكوا جيل 
استافیللو کو کس اوريس Staphylococcus aureus‏ .. 


سا فيا بخص عبات الاه ققد جعت ف قور نة سه ۰ مل مزودة 


بغطاء دوار کم الغلق 3 وعند وصول العينات ا المخت ê ١‏ قرقیمها وزراعتها للکشف 
عن مۇ شرات لوث الدالة على وحود البکتبريا من الإشريكيا القولونية E.٥٥‏ و شبیھات 


القورلون Coliforms‏ »> حیث يیعتبر وجحود هذه الکائنات کدلیل ومؤشر على تلوث 
عینتات الماء عخلفات الإنسان والحيوان البرازية الأمر الذي یدل على احتمال تلوث هذه 
العينات بالأحناس الأحرى من البكتيريا الى تفرز ت هذه المخلفات من أمثال بکتيريا 
السالمونيللا والشيقللا » والكوليرا وغيرها. o.‏ 

وفى حالة تغير لون المنابت السائلة أو و تحمع الغاز فان ذلك ت دلیل على جدود تلوث ذه 
العينات وهي علامة إجابية لنمو اليكروبات الملوثة للمياه ٠‏ ) 

ا الأحرى ق حالة العينات الإيجابيت - حیٹ زرعت ف أطباق 
بتري تحتوي على بيغات غذائية ية صلبة لعزل ایکتریا وتصنيفهاء وهذه البيعات تشمل 
اي N, o.‏ 


` Nutrient Agar أجار المرق المغذي‎ .١ 


تم إحراء عمليات | 


۲. أجار ما کون نکی ؟  MacConkeyAgar‏ 


: Varnam et al, 1994: ؛‎ Vandezant et al, 1992 ٤ Greenberge et al, 1992) 
| (Mahon et al, 1995 
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اس تخدمت ف هذه ه الدراسة بیغات غذائية مختلفة سا له رصبت , وي حالة البيعات الصلبة 


أضيفت مأده الآحار (ه احا 


6 بيئة ماكونكي آجار | :Macconkey 1 Medium‏ 
حم حيوان ا لاحم ال 
تيز يشون ٠‏ ا افر 

کر اللاکتوز کک ٤‏ ا مار ) 
ملاح الصفراء he ٠‏ حم م تر 
ملح كلوريد الصوديوم ا ر 
كاشف أحر التعادل | ١‏ ۳ ۳ 1 لر 
® Aıة‏ ترت :Nufrient Medium‏ 
نسیج ا جم لتر 

كلوريد الصوديوم ٠ ٠‏ جم الق 
مستخلص اللحم a‏ ,احم لتر و : 
مستخلص الخميرة ١را‏ جم لتر 


ه بيئة السالمونيلة والشيقيلة Salmonella Shigella Medium‏ ; 
لحم حيواني  e ٠‏ اله 
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تلص الس ٠٠ج‏ اثر 
سکر اللاکتوز ۱١‏ جاتر ٠‏ 
أملاح الصفراء ۸جم ار ٠‏ 
سترات الصوديوم a. ٠‏ حم / لر 

اي وكبريتات الصوديوم ٠©‏ ه٠‏ ,۸ حم 4 لر 
ترات يديك ٠‏ اجار 
كاشف الأحضر الساطع ٠‏ ۳۳ ا 
كاشف الأحمر التعادل ا 


1LL CTE 


Ld 


:Potato Dextrose مستخلص اطاط‎ . 


َ مرق البطاطسِ ۰ جم ال ٠‏ 
َ سکر اجلو ک کوز 0 ۰ جم ار ا 


sS 


إا ا 1L‏ 
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. ه٠‏ منبت المكو رات العنقودية ر ستافیلو کو کی" staphyiliococeu N Medium‏ 

٠ حمالتر‎ 0 ٠ کازیں‎ 

SS r مستخلص هير‎ : 
- r ٠٠ سک اللا‎ 

| a. ٠ امار‎ O سكر المانشول‎ 

۳ كلوريد الصوديوم ٠‏ ر ا ٠‏ ا 1 

: رات الصودييم التاية 6ار ٠‏ ا 
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6 ماء الببتون Alkaline ¢ Peptone Water‏ 
محم حیواني ۰ اجمالتر 
كلوريد الصوديوم ° حم لتر | 
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تم تعریف لیکتیریا من خلال التفاعلات الكيموحيوية رفت لتقنية العالبة 


sS 


Analytical Profile Index‏ وف هذه التقنية أو هذا النظام يستخدم ۳ إحتبار 


كيموحيوي » وتشمل مواد التفاعل المستخدمة تي هذه الاحتبارات ما يلي : 


ll 1| 


.argininedinydrolase (ADH). Ortho- -nitrophenylgalactoside (ONPG) 
sodium .« ornithine decarboxylase(ODC) dysine decarboxylase (LDC) 
ر‎ tryptophane desaminase(TDA) urea . sodium thiosulphate «citeate(CIT) 
- Gelatin sodium pyruvate(PV) « tryptophane < ۰ 
تستخحدم ف هذه ه التقنية لفحص اتر‎ sugaers وهناك عدد من السکاكر‎ 
١ (GLU) وتشمل السکاکر الى تمثل مواد التفاعز ل الآ : الحل وكوز‎ , « fermemtation 
(SOR) Û السوربتو‎ inositol (No) الإينستو ول‎ «mannitol (MAN) المانیتول‎ »gاucose‎ 
: (MEL) j الميليبوز‎ «sucrose Ao; السکرو و ر‎ «rhamnose (RHA) الرامینوز‎ sorمitەا‎ 
arabinose(ARA) j الأرب ينو ز‎ amygdalin AMY; الأميجيدالين‎ «melibiose 
راتاج ناي كسيد‎ cytochrome -oxidase وتشمل هذه التقنية أيضا إختبار اتتاج آرم‎ 
١ o. ) nitrogen dioxide («NO») النيترو حين‎ 
وتتفاعل نوات أجناس البكتيريا امختلفة مع مواد تفاعل امذكورة بشکل إججاں‎ 1 
أو سلبي حسب جنس ونوع وسلالة البكتيريا م تسجل نواتج التفاعل الموجبة والسالبة‎ 


لکل ينه ر بکتیریا حسب تغیر لون المزارع کما هو موضح في الحدول رفم ( 2€ و تعرف 
بعد ذلك البكتيريا من حلال كتاب الدليل المرحعى 20 Analytical Profile 1^dêx (api‏ 


' التفاعلات/الإنزيمات‎ 
`` Reactions/Enzymes 


JAMES Reagent/immediate or IND 
JAMES ` .. JAMES 
أخضر فاتح - أصفر‎ أ٠‎ [dole production . ` | ` tryptophane 


IND IND | 
وردي /أحەر_‎ _ |. Acetoin production 
TT EE 75 IS ٤ 
ع‎ eS أضباغ سوداء مننتشرة أ أ‎ i `` gelatinase 


- ا زرق‎ aî اکسدة‎ ST fermentatiON akî | ) 
0 | ` ‘glucose 
| _- «(Doxidation | |& 


٠. | اكسدة‎ fermentation تخر‎ 
|. ` (oxidation . Û 
. کسدة‎ /fermentation J أ تخمر‎ 
|. (fJoxidation _ 
کسدة ا‎ /fermentation jaخت‎ 
f} ° ° (oxidation Û 
o 3 fermentation Î | 
| . (oxidation | 
|  ةدسك‎ fermentation تخمر‎ | 0 
|. _ (Hoxidation | Fe E 
| تخمر مfermentat]0o/ اكسدة.‎ | | 


ibiose‏ ¬ ا فار . ا 
(fJoxidation f _ melibio‏ ._ 


. inositol 


` gorbitol 


/fermentation رڙaخت‎ A: 
` (oxidation amygdalin 


ا تخمر 1 1 أكسدة | . 
أ /fermentation . f : . arabinose‏ ا 
(oxidation j|,‏ . .__| 
o‏ ق ترشيح ___ | Cytochrome-oxidaseê‏ ` .| ` بنقسچ 
۰ أ انتاح ثانى أكسيد النيتروجين N02‏ | 
f NO3-NO2 j‏ اي 0 النيتروجينٍ e‏ 
الإختزال إلى غاز النيتروجين ١۷2‏ 


Mao ەy بی مکنگي‎ C 
` “ “medium 


3 : fermentation تخمر‎ ٠ ا ا ا‎ 
Û ` closed | glucose 
“| open مفتوع‎ : oxidation ا | أكسدة‎ 


جدول رقم ۱ : يوضح الجدول نواع الاختبارات التي طبقت لتصنيف البكتيريا الموجودة في عينات المياه عن طريق التفاعلات الكيموحيوية 
> ومواد التفاعل الأساسية لكل اختيار كفي رة" على اتاج اموجية و انتائج ية لهه الإختوارى, 

() يعتبر اللون الأاصفر e GEE‏ ۰ 

() تؤخذ لقراءة في القمع (هوائي) . ا ا o‏ ا 

. a. ۰ . عملية التخمر في الجزء اسي من الأبرب» وعمية الكسدةخي ئي القن‎ )٤( 
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ويعتبر هذا ا التو من اتعريف أ اتصنيف ن اعرف الدقيقة قيقة الي يحدد من حلاها 
جنس ونوع وسلالة البكتيريا وال تتوافق : ع فاح | اتعریف والتصنيف التقليدية 


الأكادعة. 


الفتائج والمناقشة قشة ٠:‏ 


لقد أدت التائج | الابتدائية ت للکشف ع عن التلوث ت الیکرويي إل إل قائ إيجابية» 
وكانت النتاة اح بالفعل کشر لتلوث یکرو اویدل خبراء منظمة الصيحة العالمية 
مش ات NDICATORS‏ للتلوث 
الغائطي أو البرازي بدلا من الممرضات تفسها م مبدا أ مقبولاً بوجه عام لرصد وتقوم 
السلامة الحرثومية لإمدادات مياه i‏ تشمل الكائنات الحية ال 


أن استخدام الكائنات الحية المعوية إل بيعي 


تخحدمة کمشعرات 
حرو مية bacterial indicators‏ لتلو ت الغائطي محموعة القولونيات ککل 
والاشريكية القولونية» والعقديات الغائطية ( والگلوستریدیا الخرلة لگریت | لا سیما 
الكلوستريديا الحاطمة a. .C perfringens‏ 
[ > اجرڻومي مناسب بحو دة مياه 
الشرب» ویرحح ذلك ل حد کبیر إل ان هذه الكائنات : س 1 الكشف عنها ومدها 
نتصل بشکل عام بقدرما لی تخمیر اللا کتوز ز ي المر رعة عند درجة 
حرارة ١٣م‏ أو ٤ rvs‏ وتش ل الأشريكية القولونية واجر تیم الليمونية Citrobacter‏ 
والجراليم الأمعائية Enterobacter‏ ۴ وأتواع الكلبسيلة. وينبغي آل تظهر القولونيات 
في المياه العالحة اما لذا وجدت ٤‏ فاا توحي بان | ن المعابلية کانت غير كافية أو أن 


ولقد عرفت القولونیات منذ زمن بيد 


قي الماء. وهي ٫‏ 


الستلوث حسدث بعد المعابحة. ١‏ وذا القهوم » تحدم ا اعبار القولونبات كمشعر 
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لكفاءة اإعاحة. وعلی الرغم من أن لقولونیات قد لا ترتبط مباشرة ہو بحو د فيرو سات 


ف ماه الشرب» إلا اَن استخحدام اخحتبار لوقلونیات لا بزال ضروریا ارصد النوعية 


الحرثومية لإمدادات المياه العامة o. ٠٠.‏ 

رقد استغل النشاط الإترعي الذي تق قوم به ایکتریا ي تعریف جنا الکتر 
اللوثة أنظر الحدول رقم (۲) . ) e‏ 

و بالنسسبة لعینات الأغذية الي فحصت فندل التتائح 5 انه نه ارم من ۲ أن عدد 
عينات الأغذية المدروسة كان عدداً كبيراً إا أن عدد العينات الموجبة للبكتيريا كان 
سيطاً حداً ويظهر » من الحدول رقم (۲) أن مس عينات فقط من الأطعة احذت 

من الطاعم والطابخ والاستراحات كانت ملوة ‏ بکتیر یا ستافیللو کو کس 
Staphylococcus aureus‏ « وبالسرغم من فلك إلا لا اه ب أن لاتقلل من آي 


هذا الأمر فتلوث الأطعمة هذه البكتيريا کان من الم أن يسبب مشکلات صحية 


لدا کشر من الناس لو تكاثرت هذه اليكتريا ني تلك الأطمسة ال تواحدت فیها 

عداد كيرة رأفرزت سجومها فيها حيث تستطيع أن تسيب اسم الغذائي فالسموم 
الي تفرزها بکتیر ر يا Staphyllococcus aureus‏ . تسبب إلتهابات الأغشية المبطنة 
(Hodges,1977)‏ ا أن تناول الأطعمة التي تحتوي على السب وم ال تفرزه هذه 
البكتيريا من شأما أن تسيب التسمم بعد ساعتين أو ثلاث ساعات من اول الطعام. 


وتشمل الأعراض ں الت تج من هذا الت 


لالمعدة والأمعاء رمد محمد محاهد وزسلاؤی 8 ویش هدحز 


ile غثيان ا‎ ۵ 
` vomiting i ® 
` diarrhaê Jlqسإ‎ ® 
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۵ ہی ب عض الأحيانٍ fever‏ 


ولذلك کان ل بد من استمراریة مراقبة : الطاعم وامطابغ والاستراحات بشکل 


يوسي خاصة في موان سم احج والعمرة» ومتابعة فحص الأطعمة هذه الأماكن حي 
ل تغاقم الأمور في حال إصابة ية بعض الأطعمة بالمرضات البکتريا وغيرها. 


يتضح من االحدول را رقم ,5 ُن عدد . عینات الود ا الغذائية ت المصابة بالفطريات 
يستجاوز عدد تلك العينات الملوثة بالبکتیریا أکثر من ا أربعة أضعاف إذ بلغ عدد 
العينات الملوثة بقطر اسر جیللس نایر Aspergillus niger‏ مانية عینات > والحلوتة 
بفطر ښسیلیم Penicillium spp.‏ رسع عينات ‏ اللو َة بالفطرین معا ربع 
عينات . 
ویار فطر اسرجیلس نايجر أحد اأ توا الإسبرجيللات الي تسبب أمراض 
للحيوانات والانسان حيث يتسبب عنها محموعة من الأمراض يطل ق علبها جحتمعة 
الأمرا ض الإسبر جيللية aspergiloses,‏ , ومفر ردها aspergillosis.‏ 3 هذه الأمرا ض 
تصيب الرئة وتتتشر بين الطيور « وتصيب أيضاً الماشية ویول ٤‏ والانسان ٤‏ 
حالات نادرة » وتشبه الأعراض ال تج من هذه الفطریات أعراض الدرن (السل 
رئوي) بحيث يخمل: أن بخطى بعض الأطباء فيشخصوا الرض الأسبرجيللي على 
آنه درن رئوي (الکسو و رلس» 5 Alexopoulos‏ ; مصطة 5 عبد د الع يز وزملاژه › 
e41‏ ا 
ومن أعراض هذا امرض ما يلي: ٠‏ 
© سمال مصحوب ببصاق حلط غا بم 
e‏ ھی مترددة. 5 ا 
توکس سم الدم وا راضحة. 
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© صح ال درج سی لار . 
قد يۇدي ي لر إلى الوفاة.ٍ 


ونی بض الحالات لا تار الصحة العامة ة للمريض ية لإإصابة ۽ هذا امرض بذات 


.أا آنواع فطر الي 
وهي ۹ تبلغ شان الاسرحيللات ينا تسببه من أمراض يانات والإنسان » غير أن 


ی Penicillium spp.‏ فضررها اقل شأنا من الإسبرحيللات 


أنواعا مسن جيس رل ۹ قد تست حسارات إقتصادية حبث ماحم بعض الثمار 


وعلف الحيوانات» کیا ينتج من بعض أنواع لبن يل المادة السامة باتيولین pa٩‏ 


. ورعم أن هذه الادة ها تأر حبوي جید حیث تعمل کمضاد یوي ضد کت مز 
الكائنات الحية الدقيقة الأحرى إلا أن ما تارات سرطانية (حسین ن العروسيء ۹۹۳ 


م( 


تدل نتائج فحص المياه أن 1° عينة من الا کانت ملوئة بالیکتیربا و وهذه العينات قد 
أحذت من أنحاء خختلفة من المديية المنورة شلت دور السكر کن للزوار ومحلات بیع 
اللحوم وماء السبيل › . اوجد نوعات من ن الیکنیربا الانتيرو باکتر رالبکتیریا الأمعائية) 
Enterobacter‏ ھا A cloacae 6 E ammigenus‏ ¢ وثلائة نو وع من ن الكلبسيلة 
Klebsiella‏ هي کالستالي : 47 K. pneumoniae pneumoniae 9 kK. gr‏ « 

Peoteus ونضوع واحسد م من ن بکتریا بروتیس‎ ٤ K pneumoniae ozaenae 


. .)( الجدول ل رقم‎ | Jil « mirabilis 
کا وجسدت أجناس آحری عازج عاق ایت اثر راکها تع شی انق‎ 
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ئ۵ وبکستیریا راتا Serratia odorifera‏ ٤ر‏ وایکستر با الأمعائسية - 


o. ا‎ a. . Enterobacter cloacae 
. ويسبدوا أن تلو حميع الياه برحع ع إلى سوء نظافة ححزانات حفظ الاء حيث أن مياه‎ 
الشبكة كانت غير ملوثة» غير أن بعض عینات الشبكة :الي أحذت خارج نطاق‎ 
والبکتيريا‎ » Enterobacter cloacae 3 المدينة المنو رة كانت بالیکتيرر يا الأمعائية‎ 
کیا أن بعض العينات الي احذت من الابار‎ CC Citrobacter freundi الليمونية‎ 
- Salmonella arizonae حارح منطقة المدينة انب ورة كانت ملولة ببکتیریا السلمو نيلة‎ 
: . )1( والبكتيريا الليمونية رانظر احدول رقم‎ 

ریدوا أن هذا الوت قد حدث تسرب ياء يعاري قرية من هذه الصادر. . 
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Klebsiella Er.47 


Klebsiella pneumoniae pn. 


Proteus mirabilis 


| Pseudomonas flourescens 


| Rahnella aquatilis 


Salmonella arizonae 


E 
Serratia odorifera i 


ESNENENEZ + 


جدول رقم ۲ : یوضح الجدول ا لقاعلا ت كيمو حيود ية الموج جبة و السالبة ة لأجناس 1 كتيريا التي وجدت في هذه الدراسىة ا ااا ا 
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جحدول رقم (۳): يوضح الحدول أنواع عینات مواد الغذائية الما اللوثة بالیكتيري العنقو دية ٣‏ 
رالتي أحذت من أماكن خلفة من أحياء الدينة الورة » ومصادر هذه الينات. 8 


| 
LL. L.L TILT TUL. 


| 


و 


ا 


1... 


LLL. 


SES 


۱ i E 

a E 

ر 

ا ! . . . 


rer rT 


LLL 


Ll 


1. 


Ll. 


۔ ا 


i 


LLL L.1. 


LL. l_ 


L-L 


1. 


Ll. 


TTT TTT 


Ml 1I Ll fF 


جدول رقم :)٤(‏ يوضع الجدول أنواع عينات المواد الغذائية الموجبة للفطريات 
والتي أخذت من أماكن مختلفة من أحياء المدينه المنورة و ومصدر ` هذه العبنات 
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| Enterobacter r cloacae a انکر ا الأمعائ‎ | 


Enterobacter cloacae البکتيريا الأمعائية‎ 


الیکتیری ب الأمعائية 3 Enterobacter cloacae‏ 


Klebsiella gr. ك‎ 


س 


Klebsiella pneumoriiae pn. الیکتيريا لکلبسسیللة‎ ٤ 


Klebsiella pneumoniae ( 0z. البكتيريا لکلبسیللة‎ | 


Klebsiella pneumoniae pn. البکترر, يا لکلبسیللة‎ 


ا بکتیریا بروتیس Proteus mirabilis‏ 


ا الیکتیریا الكاذبة Pseudomonas flourescens‏ : 
بکتیريا رة Rahnilla aquailis‏ 


| 3 يا سالمو نيللة Salmonella arizonae‏ 


Salmonella arizonae بکتیریا سالمو: نيللة‎ ١ 


بکتیزیا سالمو نيللة Salmonella arizonae‏ 


3 بکتیر يا سالمونيللة 0 Salmonella arizonae‏ 


الجدول رقم ( م : يوضع الحدول احناس وأواح يكير الوت له ومصادر تلك 
لياه المأحوذة من أحياء مختلفة في المدينة امنورة. . 


Aeromonas: sorbia | بکتیریا ایروموناس‎ 


بکتیریا يا إيرو وم وناس Aeromonas sorbia‏ 


کتیریا کریزومر ناس Chryseomonas‏ 
ا ا “luteola‏ 
البكتير ا اليموتية Citrobacter ' freundii‏ 


البكتير يا الليمو ية Citrobacter freundi‏ 


Enterobacter cloacae iı بكر يا الأمعائ‎ 


ایکنریا يا الأمعائية Enterobacter‏ 


amhnigenus 


ا البكتيرر ا الأمعاية Enterobacter cloacae a‏ 


Enterobacter cloacae البكتيريا الأمعائية‎ 


Klebsiella 3 PieUTONae + البكتر ریا الكلبسيللة‎ 
OZ. | 


| ۰ کنر يا سراتية اتية Serratia odorifera‏ 


المجدول رقم( : بوضح الحدول أحنا داوع الکیری الوت للمیاه ومصادر تلك 


المياه المأحو ده من حارج طاق الدينة امنور ره. ) 
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الکسے يولس ك ج 3 «Alixopoulos c‏ . مقدفة ق بعلم الفطرات» تر جمة 
مصطفى عبد العريز» شن شفيع سال غائ القاحرةه دا فار ارق 


الدنشاري» عر الدین وط م صادق | امد د سوم لیت الراض » > دار المريخ 
للنشر » 4 


العروسى» حسين» لوث لرل الاسكندر ية مكتبة المعادي اد ئة ۱۹٩۳‏ ء. 


ماهد عمد أحد و عبد العزيز » مصطفى و ونس » أحد الاز و أبن عبد 


الرحمن. علم النبات العام طا قار : مکتبة ة الالو الصريت 47 


منظمة الصحة العالية دل > جخودة اليا حنییف منظمة الصحة العالة الملبعة 
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